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ღ Gamme Dégustation ღ 
38€/personne*  

 
 

2 menus au choix 
. 

DESCRIPTION DU SERVICE 

Le chef vient avec le nécessaire à la préparation du repas à l’heure convenue. Il prépare le 
repas dans votre cuisine, sert les convives à table et nettoie la cuisine avant de partir 

 

 

Saveurs Estivales  

ENTRÉE 

Salade de févettes et jambon de pays avec sa roquette et ses copeaux de parmesan 

PLAT 

Tournedos de veau sauce soja accompagné de sa salade de jardin croquante et d'une purée de 

céleri 

DESSERT 

Sablé à la rhubarbe et sa mousse coco 
 

Ou 
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Un Air De Méditerrannée 
 

ENTRÉE 

Millefeuilles de tomates colorées et ricotta à la méditerranéenne 

PLAT 

Pavé de Sandre accompagné de son risotto au citron beldi et de sa tombée d'épinards, brisures 

de cacahuètes et huile de noix 

DESSERT 

Crumble aux amandes et coco avec sa minestrone de fraises, melon et combawa à l'huile d'olive 

et mousse chocolat blanc 

 

 TARIFS 

 
2                   114,00 €            228,00 €  
3                     76,00 €            228,00 €  
4                     57,00 €            228,00 €  
5                     45,60 €            228,00 €  
6                     38,00 €            228,00 €  
7                     38,00 €            266,00 €  
,,,                     38,00 €    

 

Hors boisson et pain 

 

 AUTRE INFORMATION NECESSAIRE AU BON DEROULEMENT DE LA PRESTATION 

A partir du 9ème convive, l’ajout d’un maître d’hôtel vous sera conseillé. 

 


